RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN

Nama Sekolah 			:  SMK Negeri  1 Barabai
Mata Pelajaran			: Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas / Semester			:  XI / I (Ganjil)
Alokasi Waktu 			:  1 x Pertemuan
Materi Pokok / Sub Materi		:  Kue Indonesia dari ketan dan tepung ketan

3.1.1 Menjelaskan pengertian beras ketan.
3.1.2 Meyebutkan dan menjelaskan peralatan pengolahan kue Indonesia dari ketan dan tepung ketan.
3.1.3 Menguraikan kualitas beras ketan
3.1.4 Menjelaskan cara penyimpanan beras ketan 
4.1.1 Membuat kue dari ketan dan tepung 
1. TUJUAN PEMBELAJARAN :	               	 

2. MEDIA/ALAT,BAHAN DAN SUMBER BELAJAR
▪ Media		 : PPT 
▪ Alat/Bahan	 : Hp Smartphone,  Laptop,  Media Pembelajaran Digital  
		   (e-learning http://kbm.smkn1barabai.sch.id, WhatsApp)
▪ Sumber Belajar	 : Buku Produk Cake dan Kue Indonesia kelas XII dan internet

3. MODEL PEMBELAJARAN
Menggunakan pendekatan saintifik

4. KEGIATAN PEMBELAJARAN 

a. Kegiatan Pendahuluan 
Guru mengucap salam, mengecek kehadiran peserta didik, memberi motivasi, menyampaikan tujuan pembelajaran tentang kue Indonesia dari beras dan tepung ketan. 

b. Kegiatan Inti 
	1. Mengamati :

	· Peserta didik mengamati  (gambar/ video/)dan membaca materi yang ditampilkan di depan kelas tentang penjelasan ketan dan tepung ketan, pengertian, kualitas , dan cara penyimpanan beras ketan serta alat ya digunakan dalam membuat kue dari beras ketan dan tepung ketan dengan rasa tanggung jawab dan disiplin

	2. Menanya :

	· Guru mengajukan pertanyaan tentang pengertian, kualitas, dan cara penyimpanan beras ketan. 

	3. Mengumpulkan Data :

	· Peserta didik kemudian mengumpulkan data terkait dengan pertanyaan yang diajukan menggunakan berbagai sumber  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.
· Melakukan praktik pengolahan kue dari beras ketan dan tepung ketan  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.


	4. Mengasosiasi  :

	· Mengolah dan menyimpulkan data terkait hasil praktik pembuatan kue dari beras ketan dan tepung ketan  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.



c. Penutup
· Guru memberikan penguatan terhadap materi yang sudah dipelajari dengan memberikan penugasan dan menyampaikan rencana pembelajaran selanjutnya serta diakhiri salam penutup

  5. PENILAIAN 
· Penilaian Pengetahuan	: tertulis ,penugasan.
· Penilaian  Keterampilan	: praktek
· Penilaian Sikap		: penilaian diri sikap peserta didik
                                                       




Mengetahui ;						     Barabai,........  Juli  2022
Kepala  SMK Negeri  1 Barabai,					Guru Pengajar,




Norta Dewi Yuniati, S.P., M.Pd.					Lina Oviyanti, S.Pd
NIP. 19710623 200604 2 021						NIP.
			






Instrumen Penilaian (Aspek Pengetahuan)

Satuan Pendidikan	:  SMK Negeri 1 Barabai
Mata Pelajaran	:  Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas /Semester	:  XI /Ganjil
Tahun Pelajaran	:  2022 / 2023

Kompetensi Dasar		 
Menganalisis Kue dari Tepung Ketan 
Indikator			 
· Menjelaskan pengertian beras ketan .
· Menyebutkan dan menjelaskan jenis-jenis beras ketan.
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari beras dan tepung ketan.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari beras dan tepung ketan.
Penugasan 
	No
	Indikator
	Instrumen

	1. 
	3.1. Menganalisis Kue dari Tepung Ketan 
· Menjelaskan pengertian beras ketan.
· Menyebutkan dan menjelaskan jenis-jenis beras ketan.
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari beras dan tepung ketan.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari beras dan tepung ketan.
	1. Jelaskan tentang pengertian beras ketan ?
2. Sebutkan ciri-ciri tepung ketan?
3. Sebutkan dan jelaskan jenis-jenis kue dari tepung ketan?
4. Sebutkan bahan-bahan apa saja yang digunakan dalam pembuatan kue dari beras ketan dan tepung ketan?
5. Sebutkan peralatan yang digunakan dalam pembuatan kue dari beras ketan dan tepung ketan?









PEDOMAN PENSKORAN

	NO. SOAL
	KRITERIA YANG DINILAI/ ALTERNATIF PERTANYAAN
	SKOR MAKSIMAL

	1.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	2.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	3.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	4.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	5.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	
	Jumlah Skor
	100


      
Barabai, .... Juli 2022
Guru Mata Pelajaran


Lina Oviyanti, S.Pd
                             			              			NIP.				

RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN

Nama Sekolah 			:  SMK Negeri  1 Barabai
Mata Pelajaran			: Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas / Semester			:  XI / I (Ganjil)
Alokasi Waktu 			:  1 x Pertemuan
Materi Pokok / Sub Materi		:  Kue Indonesia dari ketan dan tepung beras

3.2.1 menjelaskan pengertian beras dan tepung beras.
3.2.2 menyebutkan dan menjelaskan peralatan pengolahan kue Indonesia dari tepung beras.
3.2.3 menguraikan kualitas tepung beras
3.2.4 menjelaskan cara penyimpanan tepung beras 
4.2.1 membuat kue dari beras dan tepung beras. 
1. TUJUAN PEMBELAJARAN :	               	 

2. MEDIA/ALAT,BAHAN DAN SUMBER BELAJAR
▪ Media		 : PPT 
▪ Alat/Bahan	 : Hp Smartphone,  Laptop,  Media Pembelajaran Digital  
		   (e-learning http://kbm.smkn1barabai.sch.id, WhatsApp)
▪ Sumber Belajar	 : Buku Produk Cake dan Kue Indonesia kelas XII dan internet

3. MODEL PEMBELAJARAN
Menggunakan pendekatan saintifik

4. KEGIATAN PEMBELAJARAN 

a. Kegiatan Pendahuluan 
Guru mengucap salam, mengecek kehadiran peserta didik, memberi motivasi, menyampaikan tujuan pembelajaran tentang kue Indonesia dari beras dan tepung beras. 

b. Kegiatan Inti 
	1. Mengamati :

	· Peserta didik mengamati  (gambar/ video/)dan membaca materi yang ditampilkan di depan kelas tentang penjelasan beras dan tepung beras, pengertian, kualitas , dan cara penyimpanan beras dan tepung beras serta alat ya digunakan dalam membuat kue dari beras dan tepung beras dengan rasa tanggung jawab dan disiplin

	2. Menanya :

	· Guru mengajukan pertanyaan tentang pengertian, kualitas, dan cara penyimpanan tepung beras. 

	3. Mengumpulkan Data :

	· Peserta didik kemudian mengumpulkan data terkait dengan pertanyaan yang diajukan menggunakan berbagai sumber  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.
· Melakukan praktik pengolahan kue dari tepung beras dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.


	4. Mengasosiasi  :

	· Mengolah dan menyimpulkan data terkait hasil praktik pembuatan kue dari tepung beras dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.



c. Penutup
· Guru memberikan penguatan terhadap materi yang sudah dipelajari dengan memberikan penugasan dan menyampaikan rencana pembelajaran selanjutnya serta diakhiri salam penutup

  5. PENILAIAN 
· Penilaian Pengetahuan	: tertulis ,penugasan.
· Penilaian  Keterampilan	: praktek
· Penilaian Sikap		: penilaian diri sikap peserta didik
                                                       




Mengetahui ;						    Barabai,........ Juli 2022
Kepala  SMK Negeri  1 Barabai,					Guru Pengajar,




Norta Dewi Yuniati, S.P., M.Pd.					Lina Oviyanti, S.Pd
NIP. 19710623 200604 2 021						NIP.
				










Instrumen Penilaian (Aspek Pengetahuan)

Satuan Pendidikan	:  SMK Negeri 1 Barabai
Mata Pelajaran	:  Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas /Semester	:  XI /Ganjil
Tahun Pelajaran	:  2022 / 2023

Kompetensi Dasar		 
Menganalisis kue dari tepung beras

Indikator			 
· Menjelaskan pengertian beras dan tepung beras.
· Menyebutkan dan menjelaskan ciri-ciri tepung beras.
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari tepung beras.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari tepung beras.
Penugasan 
	No
	Indikator
	Instrumen

	1. 
	3.1. Menganalisis tepung beras
· Menjelaskan pengertian beras dan tepung beras.
· Menyebutkan dan menjelaskan ciri-ciri tepung beras.
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari tepung beras.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari tepung beras.
	1. Jelaskan tentang pengertian beras dan tepung beras ?
2. Sebutkan ciri-ciri tepung beras?
3. Sebutkan dan jelaskan cara penyimpanan tepung beras
4. Sebutkan jenis kue apa saja yang terbuat dari  tepung beras?
5. Sebutkan peralatan yan digunakan dalam pembuatan kue dari tepung beras?













PEDOMAN PENSKORAN

	NO. SOAL
	KRITERIA YANG DINILAI/ ALTERNATIF PERTANYAAN
	SKOR MAKSIMAL

	1.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	2.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	3.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	4.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	5.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	
	Jumlah Skor
	100


      
Barabai, .... Juli 2022
Guru Mata Pelajaran


Lina Oviyanti, S.Pd
                             			              			NIP.	

RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN


Nama Sekolah 			:  SMK Negeri  1 Barabai
Mata Pelajaran			: Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas / Semester			:  XI / I (Ganjil)
Alokasi Waktu 			:  1 x Pertemuan
Materi Pokok / Sub Materi		:  Kue Indonesia dari umbi-umbian

3.3.1 Menjelaskan pengertian umbi-umbian
3.3.2 Menjelaskan pengelompokkan umbi-umbian. 
3.3.3 Menyebutkan peralatan pengolahan kue dari umbi-umbian.
3.3.4 Menguraikan proses penyimpanan umbi-umbian.
4.3.1 Membuat kue Indonesia dari umbi-umbian
1. TUJUAN PEMBELAJARAN :	               	 

2. MEDIA/ALAT,BAHAN DAN SUMBER BELAJAR
▪ Media		 : PPT 
▪ Alat/Bahan	 : Hp Smartphone,  Laptop,  Media Pembelajaran Digital  
		   (e-learning http://kbm.smkn1barabai.sch.id, WhatsApp)
▪ Sumber Belajar	 : Buku Produk Cake dan Kue Indonesia kelas XII dan internet

3. MODEL PEMBELAJARAN
Menggunakan pendekatan saintifik

4. KEGIATAN PEMBELAJARAN 

a. Kegiatan Pendahuluan 
Guru mengucap salam, mengecek kehadiran peserta didik, memberi motivasi, menyampaikan tujuan pembelajaran tentang kue Indonesia dari umbi-umbian. 

b. Kegiatan Inti 
	1. Mengamati :

	· Peserta didik mengamati  (gambar/ video/) dan membaca materi yang jelaskan oleh guru didepan kelas  tentang kue indonesia dari umbi-umbian dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.

	2. Menanya :

	· Guru mengajukan pertanyaan tentang pengertian, pengelompokkan umbi-umbian serta cara pembuatan kue dari umbi-umbian

	3. Mengumpulkan Data :

	· Peserta didik kemudian mengumpulkan data terkait dengan pertanyaan yang diajukan menggunakan berbagai sumber  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.

· Melakukan praktek pembuatan kue Indonesia dari umbi-umbian dengan rasa tanggung jawab dan disiplin

	4. Mengasosiasi  :

	· Mengolah dan menyimpulkan data terkait hasil praktik pembuatan kue Indonesia dari umbi-umbian dengan rasa tanggung jawab dan disiplin



c. Penutup
· Guru memberikan penguatan terhadap materi yang sudah dipelajari dengan memberikan penugasan dan menyampaikan rencana pembelajaran selanjutnya serta diakhiri salam penutup

  5. PENILAIAN 
· Penilaian Pengetahuan	: tertulis ,penugasan.
· Penilaian  Keterampilan	: praktek
· Penilaian Sikap		: penilaian diri sikap peserta didik
                                                       




Mengetahui ;					                 Barabai,........ Juli 2022
Kepala  SMK Negeri  1 Barabai					Guru Pengajar




Norta Dewi Yuniati, S.P., M.Pd.					Lina Oviyanti, S.Pd
NIP. 19710623 200604 2 021						NIP.
				











Instrumen Penilaian (Aspek Pengetahuan)

Satuan Pendidikan	:  SMK Negeri 1 Barabai
Mata Pelajaran	:  Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas /Semester	:  XI /Ganjil
Tahun Pelajaran	:  2022 / 2023

Kompetensi Dasar		 
Menganalisis kue dari umbi-umbian
Indikator			 
· Menjelaskan pengertian umbi-umbian.
· Menyebutkan dan menjelaskan ciri-ciri umbi yang baik
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari umbi-umbian.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari umbi-umbian.
Penugasan 
	No
	Indikator
	Instrumen

	1. 
	3.3. Menganalisis kue dari umbi-umbian
· Menjelaskan pengertian umbi-umbian.
· Menyebutkan dan menjelaskan ciri-ciri umbi-umbian.
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari umbi-umbian.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari umbi-umbian.
	1. Jelaskan tentang pengertian umbi-umbian?
2. Sebutkan ciri-ciri umbi-umbian yang baik untuk dijadikan kue?
3. Sebutkan dan jelaskan cara penyimpanan umbi-umbian ?
4. Sebutkan jenis kue apa saja yang terbuat dari  umbi-umbian?
5. Sebutkan peralatan yan digunakan dalam pembuatan kue dari umbi-umbian?













PEDOMAN PENSKORAN

	NO. SOAL
	KRITERIA YANG DINILAI/ ALTERNATIF PERTANYAAN
	SKOR MAKSIMAL

	1.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	2.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	3.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	4.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	5.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	
	Jumlah Skor
	100


      
Barabai, .... Juli 2022
Guru Mata Pelajaran


Lina Oviyanti, S.Pd
                             			              			NIP.	

RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN

Nama Sekolah 			:  SMK Negeri  1 Barabai
Mata Pelajaran			: Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas / Semester			:  XI / I (Ganjil)
Alokasi Waktu 			:  1 x Pertemuan
Materi Pokok / Sub Materi		:  Kue Indonesia dari hunkue dan agar

4.4.1 Menjelaskan pengertian hunkue dan agar
3.4.2 Menganalisis pembuatan agar. 
3.4.3 Menyebutkan peralatan pengolahan kue dari hunkue dan agar.
3.4.4 Menguraikan proses pembuatan kue dari hunkue dan agar
4.4.1 Membuat kue Indonesia dari hunkue dan agar
1. TUJUAN PEMBELAJARAN :	               	 
2. MEDIA/ALAT,BAHAN DAN SUMBER BELAJAR
▪ Media		 : PPT 
▪ Alat/Bahan	 : Hp Smartphone,  Laptop,  Media Pembelajaran Digital  
		   (e-learning http://kbm.smkn1barabai.sch.id, WhatsApp)
▪ Sumber Belajar	 : Buku Produk Cake dan Kue Indonesia kelas XII dan internet

3. MODEL PEMBELAJARAN
Menggunakan pendekatan saintifik

4. KEGIATAN PEMBELAJARAN 

a. Kegiatan Pendahuluan 
Guru mengucap salam, mengecek kehadiran peserta didik, memberi motivasi, menyampaikan tujuan pembelajaran tentang kue Indonesia dari hunkue dan agar 

b. Kegiatan Inti 
	1. Mengamati :

	· Peserta didik mengamati  (gambar/ video/)dan membaca materi  yang dijelaskan guru di depan kelas  tentang kue indonesia dari hunkue dan agar dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.

	2. Menanya :

	· Guru mengajukan pertanyaan tentang pengertian, cara pembuatan hunkue dan agar-agar

	3. Mengumpulkan Data :

	· Peserta didik kemudian mengumpulkan data terkait dengan pertanyaan yang diajukan menggunakan berbagai sumber  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.
· Melakukan praktek pembuatan kue Indonesia dari humkue dan agar dengan rasa tanggung jawab dan disiplin

	4. Mengasosiasi  :

	· Mengolah dan menyimpulkan data terkait hasil praktik pembuatan kue Indonesia dari hunkue dan agar dengan rasa tanggung jawab dan disiplin



c. Penutup
· Guru memberikan penguatan terhadap materi yang sudah dipelajari dengan memberikan penugasan dan menyampaikan rencana pembelajaran selanjutnya serta diakhiri salam penutup

  5. PENILAIAN 
· Penilaian Pengetahuan	: tertulis ,penugasan.
· Penilaian  Keterampilan	: praktek
· Penilaian Sikap		: penilaian diri sikap peserta didik
                                                       




Mengetahui ;						     Barabai,........ Juli 2022
Kepala  SMK Negeri  1 Barabai,					Guru Pengajar,




Norta Dewi Yuniati, S.P., M.Pd.					Lina Oviyanti, S.Pd
NIP. 19710623 200604 2 021						NIP.
				














Instrumen Penilaian (Aspek Pengetahuan)

Satuan Pendidikan	:  SMK Negeri 1 Barabai
Mata Pelajaran	:  Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas /Semester	:  XI /Ganjil
Tahun Pelajaran	:  2022 / 2023

Kompetensi Dasar		 
Menganalisis kue dari hunkue dan agar
Indikator			 
· Menjelaskan pengertian hunkue dan agar.
· Menyebutkan dan menjelaskan cara pembuatan tepung hunkue dan agar
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari hunkue dan agar.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari hunkue dan agar.
Penugasan 
	No
	Indikator
	Instrumen

	1. 
	3.4. Menganalisis Kue Indonesia dari hunkue dan agar
· Menjelaskan pengertian hunkue dan agar
· Menyebutkan dan menjelaskan cara pembuatan agar-agar.
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari hunkue dan agar
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari umbi-umbian.
	1. Jelaskan tentang pengertian hunkue dan agar?
2. Sebutkan cara pembuatan agar-agar?
3. Sebutkan dan jelaskan cara penyimpanan agar-agar dan hunkue ?
4. Sebutkan jenis kue apa saja yang terbuat dari  hunkue dan agar?
5. Sebutkan peralatan yang digunakan dalam pembuatan kue dari hunkue dan agar?














PEDOMAN PENSKORAN

	NO. SOAL
	KRITERIA YANG DINILAI/ ALTERNATIF PERTANYAAN
	SKOR MAKSIMAL

	1.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	2.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	3.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	4.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	5.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	
	Jumlah Skor
	100


      
Barabai, .... Juli 2022
Guru Mata Pelajaran


Lina Oviyanti, S.Pd
                             			              			NIP.
RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN

Nama Sekolah 			:  SMK Negeri  1 Barabai
Mata Pelajaran			: Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas / Semester			:  XI / I (Ganjil)
Alokasi Waktu 			:  1 x Pertemuan
Materi Pokok / Sub Materi		:  Kue Indonesia dari tepung kanji

4.5.1 Menjelaskan pengertian tepung kanji
4.5.2 Menganalisis pembuatan tepung kanji. 
4.5.3 Menyebutkan peralatan pengolahan kue dari tepung kanji.
4.5.4 Menguraikan proses pembuatan kue dari tepung kanji.
4.5.1 Membuat kue Indonesia dari tepung kanji
1. TUJUAN PEMBELAJARAN :	               	 

2. MEDIA/ALAT,BAHAN DAN SUMBER BELAJAR
▪ Media		 : PPT 
▪ Alat/Bahan	 : Hp Smartphone,  Laptop,  Media Pembelajaran Digital  
		   (e-learning http://kbm.smkn1barabai.sch.id, WhatsApp)
▪ Sumber Belajar	 : Buku Produk Cake dan Kue Indonesia kelas XII dan internet

3. MODEL PEMBELAJARAN
Menggunakan pendekatan saintifik

4. KEGIATAN PEMBELAJARAN 

a. Kegiatan Pendahuluan 
Guru mengucap salam, mengecek kehadiran peserta didik, memberi motivasi, menyampaikan tujuan pembelajaran tentang kue Indonesia dari tepung kanji. 

b. Kegiatan Inti 
	1. Mengamati :

	· Peserta didik mengamati  (gambar/ video/)dan membaca materi  yang dijelaskan guru di depan kelas  tentang kue indonesia dari tepung kanji dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.

	2. Menanya :

	· Guru mengajukan pertanyaan tentang pengertian, cara pembuatan tepung kanji

	3. Mengumpulkan Data :

	· Peserta didik kemudian mengumpulkan data terkait dengan pertanyaan yang diajukan menggunakan berbagai sumber  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.

· Melakukan praktek pembuatan kue Indonesia dari tepung kanji dengan rasa tanggung jawab dan disiplin

	4. Mengasosiasi  :

	· Mengolah dan menyimpulkan data terkait hasil praktik pembuatan kue Indonesia dari tepung kanji dengan rasa tanggung jawab dan disiplin



c. Penutup
· Guru memberikan penguatan terhadap materi yang sudah dipelajari dengan memberikan penugasan dan menyampaikan rencana pembelajaran selanjutnya serta diakhiri salam penutup

  5. PENILAIAN 
· Penilaian Pengetahuan	: tertulis ,penugasan.
· Penilaian  Keterampilan	: praktek
· Penilaian Sikap		: penilaian diri sikap peserta didik
                                                       




Mengetahui ;						    Barabai,........ Juli 2022
Kepala  SMK Negeri  1 Barabai,					Guru Pengajar,




Norta Dewi Yuniati, S.P., M.Pd.					Lina Oviyanti, S.Pd
NIP. 19710623 200604 2 021						NIP.
				











Instrumen Penilaian (Aspek Pengetahuan)

Satuan Pendidikan	:  SMK Negeri 1 Barabai
Mata Pelajaran	:  Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas /Semester	:  XI /Ganjil
Tahun Pelajaran	:  2022 / 2023

Kompetensi Dasar		 
Menganalisis kue dari tepung kanji
Indikator			 
· Menjelaskan pengertian tepung kanji.
· Menganalisis pembuatan tepung kanji.
· Menyebutkan peralatan pengolahan kue dari tepung kanji.
· Menguraikan proses pembuatan kue dari tepung kanji.
Penugasan 
	No
	Indikator
	Instrumen

	1. 
	3.5. Menganalisis tepung kanji
· Menjelaskan pengertian tepung kanji.
· Menyebutkan dan menjelaskan proses pembuatan tepung kanji.
· Menyebutkan dan menjelaskan bahan pembuatan kue dari tepung kanji.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari tepung kanji.
	1. Jelaskan tentang pengertian tepung kanji?
2. Sebutkan proses pembuatan tepung kanji?
3. Sebutkan dan jelaskan cara penyimpanan tepung kanji ?
4. Sebutkan jenis kue apa saja yang terbuat dari  tepung kanji?
5. Sebutkan peralatan yan digunakan dalam pembuatan kue dari tepung kanji?















PEDOMAN PENSKORAN

	NO. SOAL
	KRITERIA YANG DINILAI/ ALTERNATIF PERTANYAAN
	SKOR MAKSIMAL

	1.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	2.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	3.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	4.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	5.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	
	Jumlah Skor
	100


      
Barabai, .... Juli 2022
Guru Mata Pelajaran


Lina Oviyanti, S.Pd
                             			              			NIP.	

RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN

Nama Sekolah 			:  SMK Negeri  1 Barabai
Mata Pelajaran			: Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas / Semester			:  XI / I (Ganjil)
Alokasi Waktu 			:  1 x Pertemuan
Materi Pokok / Sub Materi		:  Menganalisis Cake Indonesia

3.7.1 Menjelaskan pengertian Indonesian cake 
3.7.2 Mengklasifikasikan peralatan pengolahan Indonesian cake.
3.7.3 Menganalisis bahan pembuatan Indonesian cake
3.7.4 Menyajikan Indonesian cake.
4.7.1 Menunjukkan cara pembuatan Indonesian cake
1. TUJUAN PEMBELAJARAN :	               	 

2. MEDIA/ALAT,BAHAN DAN SUMBER BELAJAR
▪ Media		 : PPT 
▪ Alat/Bahan	 : Hp Smartphone,  Laptop,  Media Pembelajaran Digital  
		   (e-learning http://kbm.smkn1barabai.sch.id, WhatsApp)
▪ Sumber Belajar	 : Buku Produk Cake dan Kue Indonesia kelas XII dan internet

3. MODEL PEMBELAJARAN
Menggunakan pendekatan saintifik

4. KEGIATAN PEMBELAJARAN 

a. Kegiatan Pendahuluan 
Guru mengucap salam, mengecek kehadiran peserta didik, memberi motivasi, menyampaikan tujuan pembelajaran tentang menganalisis cake Indonesia. 

b. Kegiatan Inti 
	1. Mengamati :

	· Peserta didik mengamati  (gambar/ video/)dan membaca materi  yang dijelaskan guru di depan kelas  tentang menganalisis cake Indonesia dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.

	2. Menanya :

	· Guru mengajukan pertanyaan tentang pengertian, jenis Indonesian cake.


	3. Mengumpulkan Data :

	· Peserta didik kemudian mengumpulkan data terkait dengan pertanyaan yang diajukan menggunakan berbagai sumber  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin
· Melakukan praktik pembuatan Indonesian cake dengan rasa tanggung jawab dan disiplin

	4. Mengasosiasi  :

	· Mengolah dan menyimpulkan data terkait hasil praktik pembuatan Indonesian cake dengan rasa tanggung jawab dan disiplin



c. Penutup
· Guru memberikan penguatan terhadap materi yang sudah dipelajari dengan memberikan penugasan dan menyampaikan rencana pembelajaran selanjutnya serta diakhiri salam penutup

  5. PENILAIAN 
· Penilaian Pengetahuan	: tertulis ,penugasan.
· Penilaian  Keterampilan	: praktek
· Penilaian Sikap		: penilaian diri sikap peserta didik
                                                       




              Mengetahui ;						      Barabai,........ Juli 2022
Kepala  SMK Negeri  1 Barabai,					Guru Pengajar,




Norta Dewi Yuniati, S.P., M.Pd.					Lina Oviyanti, S.Pd
NIP. 19710623 200604 2 021						NIP.
				














Instrumen Penilaian (Aspek Pengetahuan)

Satuan Pendidikan	:  SMK Negeri 1 Barabai
Mata Pelajaran	:  Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas /Semester	:  XI /Ganjil
Tahun Pelajaran	:  2022 / 2023

Kompetensi Dasar		 
Menganalisis Cake Indonesia 

Indikator	
· Menjelaskan pengertian Indonesian cake 
· Mengklasifikasikan peralatan pengolahan Indonesian cake.
· Menganalisis bahan pembuatan Indonesian cake.
· Menyajikan Indonesian cake.
· Menunjukkan cara pembuatan Indonesian cake	 
Penugasan 
	No
	Indikator
	Instrumen

	1. 
	3.7. Menganalisis Cake Indonesia
· Menjelaskan pengertian cake Indonesia.
· Menyebutkan dan menjelaskan macam-macam cake Indonesia.
· Menjelaskan bahan pembuatan cake dan sponge.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan cake dan sponge.
	1. Jelaskan tentang pengertian tentang cake Indonesia?
2. Sebutkan proses pembuatan cake?
3. Sebutkan dan jelaskan perbedaan antara cake dengan sponge ?
4. Sebutkan pembagian cake dan sponge?
5. Sebutkan peralatan yan digunakan dalam pembuatan cake dan sponge?














PEDOMAN PENSKORAN

	NO. SOAL
	KRITERIA YANG DINILAI/ ALTERNATIF PERTANYAAN
	SKOR MAKSIMAL

	1.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	2.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	3.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	4.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	5.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	
	Jumlah Skor
	100


      
Barabai, .... Juli 2022
Guru Mata Pelajaran


Lina Oviyanti, S.Pd
                             			              			NIP.	

RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN

Nama Sekolah 			:  SMK Negeri  1 Barabai
Mata Pelajaran			: Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas / Semester			:  XI / I (Ganjil)
Alokasi Waktu 			:  1 x Pertemuan
Materi Pokok / Sub Materi		:  Menganalisis kue  Indonesian dari terigu

3.8.1 Menjelaskan pengertian tepung terigu
3.8.2 Mengklasifikasikan jenis-jenis terigu.
3.8.3 Menganalisis bahan pembuatan Indonesia dari tepung terigu.
3.8.4 Menyajikan Indonesian dari tepung terigu.
4.8.1 Menunjukkan cara pembuatan kue Indonesia dari tepung terigu
1. TUJUAN PEMBELAJARAN :	               	 	 
2. MEDIA/ALAT,BAHAN DAN SUMBER BELAJAR
▪ Media		 : PPT 
▪ Alat/Bahan	 : Hp Smartphone,  Laptop,  Media Pembelajaran Digital  
		   (e-learning http://kbm.smkn1barabai.sch.id, WhatsApp)
▪ Sumber Belajar	 : Buku Produk Cake dan Kue Indonesia kelas XII dan internet

3. MODEL PEMBELAJARAN
Menggunakan pendekatan saintifik

4. KEGIATAN PEMBELAJARAN 

a. Kegiatan Pendahuluan 
Guru mengucap salam, mengecek kehadiran peserta didik, memberi motivasi, menyampaikan tujuan pembelajaran tentang menganalisis kue Indonesia dari terigu. 

b. Kegiatan Inti 
	1. Mengamati :

	· Peserta didik mengamati  (gambar/ video/)dan membaca materi yang dijelaskan guru di depan kelas  tentang  tepung terigu dengan rasa tanggung jawab dan disiplin

	2. Menanya :

	· Guru mengajukan pertanyaan tentang pengertian, jenis-jenis tepung terigu.

	3. Mengumpulkan Data :

	· Peserta didik kemudian mengumpulkan data terkait dengan pertanyaan yang diajukan menggunakan berbagai sumber  dengan rasa tanggung jawab dan disiplin
· Melakukan praktik pembuatan Indonesian dari tepung terigu dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.

	4. Mengasosiasi  :

	· Mengolah dan menyimpulkan data terkait hasil praktik pembuatan kue Indonesia dari tepung terigu dengan rasa tanggung jawab dan disiplin.



c. Penutup
· Guru memberikan penguatan terhadap materi yang sudah dipelajari dengan memberikan penugasan dan menyampaikan rencana pembelajaran selanjutnya serta diakhiri salam penutup

  5. PENILAIAN 
· Penilaian Pengetahuan	: tertulis ,penugasan.
· Penilaian  Keterampilan	: praktek
· Penilaian Sikap		: penilaian diri sikap peserta didik
                                                       




              Mengetahui ;						      Barabai,........ Juli 2022
Kepala  SMK Negeri  1 Barabai,					Guru Pengajar,




Norta Dewi Yuniati, S.P., M.Pd.					Lina Oviyanti, S.Pd
NIP. 19710623 200604 2 021						NIP.
				














Instrumen Penilaian (Aspek Pengetahuan)

Satuan Pendidikan	:  SMK Negeri 1 Barabai
Mata Pelajaran	:  Pengolahan Cake dan Kue Indonesia
Kelas /Semester	:  XI /Ganjil
Tahun Pelajaran	:  2022 / 2023

Kompetensi Dasar		 
Menganalisis kue dari dari tepung terigu
Indikator	
· Menjelaskan pengertian terigu. 
· Mengklasifikasikan jenis-jenis tepung terigu..
· Menganalisis kue yang terbuat dari terigu.
· Menyajikan kue dari terigu
· Menunjukkan cara pembuatan kue dari terigu.	 
Penugasan 
	No
	Indikator
	Instrumen

	1. 
	3.8 Menganalisis kue dari terigu.
· Menjelaskan pengertian tepung terigu.
· Menyebutkan dan menjelaskan macam-macam tepung terigu.
· Menjelaskan bahan pembuatan kue dari tepung terigu.
· Menyebutkan dan menjelaskan alat-alat pembuatan kue dari tepung terigu
	1. Jelaskan tentang pengertian tepung terigu?
2. Sebutkan kue-kue yang terbuat dari tepung terigu?
3. Sebutkan dan jelaskan macam-macam terigu?
4. Jelaskan salah satu contoh cara membuat kue yang terbuat dari tepung terigu?
5. Sebutkan peralatan yan digunakan dalam pembuatan kue dari terigu?















PEDOMAN PENSKORAN

	NO. SOAL
	[bookmark: _GoBack]KRITERIA YANG DINILAI/ ALTERNATIF PERTANYAAN
	SKOR MAKSIMAL

	1.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	2.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	3.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	4.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	5.
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan,lengkap dan benar.
	20

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban dengan baik dan benar, tapi kurang lengkap.
	15

	
	Siswa dapat menyebutkan jawaban tapi salah sebagian besar. 
	5

	
	Siswa tidak  dapat menjawab dengan benar
	0

	
	Jumlah Skor
	100


      
Barabai, .... Juli 2022
Guru Mata Pelajaran


Lina Oviyanti, S.Pd
                             			              			NIP.	

